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Salade Cesar

A l'ceuf poché et crumble au parmesan :

e AU poulet mariné 3907
MPMoNOLG

e AuX crevettes en cromesquis  45P7
MPCSUOLGSo

lan de lcgumeces 3307
meditcrrancens

Marinés au pesto, marmelade de
tomates et compotée d'oignons facon
pissaladiere a la chlorophylle de menthe
Yol VEGAN |

Salade de chevre 3307
chaud

Verdures croquantes
et vinaigrette miel moutarde
M Mo L G So RuZearyiiEim

Ceviche de daurade 4007
Parfumeé au piment d'Espelette,
guacamole d'avocat et chips d'herbettes

| 3 TOCALTY SOURCED |

Carpaccio de boecul 4301
A I'nuile de truffe, roquette

et copeaux de parmesan

L So

Plat tunisicn 3307
version 'l a Badira'

Roquette, Slouk de felfel au carvi,
Ommok Houria, espuma de thon
et son ceuf mraouba, sauce aux
influences de Nabeul

| SO W TUNISIAN SPECIALTTY |
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TapaS a par[agel/‘ O@DT/2PERSONNES
(2 pers)

Crevettes a l'ail, seiche crousti,
fritures de petits poissons, ailerons
carameélisés aux grains de sésame,
boulettes de bnédek, bruschetta
tomate basilic

P C Mo O L G SO sxasaanas:=m

Salade quinoa 3307
aux agrumes

Carpaccio de betteraves réties
et roquette
| VEGAN |

Ha Kao 4507

Raviolis viethamiens aux crevettes,
cuits a la vapeur
SPCSo

\Nems

Mini rouleaux de printemps a enrouler
dans la laitue et la menthe fraiche

e Aux légumes 3201
So NieNE

e AU poulet et sauce Nuoc-mam 35PT
P So

S Sésame
M Moutarde
P Poissons
C Crustacés
Mo Mollusques
Su Sulfite
A Arachides
N Fruits a coques
O Ovo produits
L Laitage
G Gluten
So Soja
Ce Céleri
Lu Lupin

SANTFOHITIV
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Sclon Vents
cl Marces

Filet de loup 60°T
ch croute d’herbes

Déclinaison de potimarron,
condiments tomate pignon
et jus de volaille corsé
M P Mo L G sxwawasou:w:m

Poulpe 820"
a la galiciecnne

Au paprika et a I'huile d'olive,

pomme de terre en robe des champs
(OF [OCAL[Y SOURCED |

Pavc de saumon 6907
a la Quibcronnaisc

Aux infusions de citron et gingembre,
asperges roties au bacon de beeuf,
caviar d'aubergine, émulsion de
poisson a la badiane

PL

Saint-Pierre pocle  eoer
Au beurre de soja, tagliatelles

de légumes aux algues, sauce au
beurre blanc et ceufs de saumon
PLso

Cocolte 6507
dc firuits de mer

Cratinée au parmesan, salsa de
tomate au piment de Cayenne
P C Mo Su L G suwnwasaze=m

| a planchette
du Chel boucher

Cuissec de canard 6107
conlite

Mousseline de pomme de terre

au foie gras, mesclun d’herbettes

et jus de cuisson réduit au vin rouge
L

Canon d'agncau 650"
Parfumeé a la verveine facon osbane,
polenta aux olives et tomates
séchées, purée de brocolis a I'huile
d'olive bio, jus réduit a la menthe

| [OCALTY SOURCED |

IFilet de boeufl 690"
Cuit a basse température, pomme

de terre écrasée aux herbes, fanes

de carottes caramélisées aux épices

douces et jus aux cepes
[ LOCATTY SOURCED™
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Coltc Aslan
[talic Wok

Spaghetti s2or  Auxlcgumes 401
aux fruits de mer croquants
Coquillages parfumeé au citron SESTel VEGAN |

vert et jus de crustacés
C Mo G mumwanasu:sm

Au poulet 4807
. . PMo AGSo
Risotto l-orestier 5307
A la créme de mascarpone, poélée
de champignons sauvages et huile AU ﬁlel de boeur 59%7
de truffe au parmesan P Mo A G So
|M VEGETARIEN |
I iInguine 40T
aux lcgumes croquants
Tomate cerise, carotte, courgette,
oignon, aubergine, fines herbes
€] VEGAN |
Penne au pesto 401
de brocoli
A I'huile d'olive, basilicn amandes
et roquette fraiche
G W 2 S Sésame
- M Moutarde
X P Poissons
,-G.-.’, C Crustacés
= Mo Mollusques
O Su Sulfite
A Arachides
N Fruits a coques
O Ovo produits
L Laitage
G Gluten
So Soja
Ce Céleri
Lu Lupin
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l:E S Sésame
E M Moutarde
.'c.g P Poissons

m- C Crustacés
= Mo Mollusques
U Su Sulfite
A Arachides
N Fruits a coques
O Ovo produits
L Laitage
G Gluten
So Soja
Ce Céleri
Lu Lupin
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| oS Desserts

Pistachio 2901

Creme de croquants de pistaches

a la fleur de sel, compote de fruits rouges
a la cardamome

NOLGSo

Panna coltta 200

Au basilic et gelée de fruits rouges,
creme de citron mentholée

NLG

Tiramisu 2907
Au café, mascarpone et cacao

OLG

Creme brulee 2901

au gcranium
Bachkoutou aux graines de Nigel
NOLG

Brownic mocllcux 290
aux Noix

Caramel chaud au beurre salé,
qguenelle de glace au fromage blanc
NOLGSo

Mille—fcuille 2907
A la mousse de chocolat

et aux fruits de saison

O G So N

larte latin 2901
dc Normandic

Pommes chaudes, sauce caramel
au beurre salé et boule de glace a la
vanille

NOLG

Assictie de fruits 2901
decoupces

Tuile croustillante, chips de fruits
de saison et quenelle de sorbet
aux fruits rouges

N O L G mueawasozwzm




