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POUR
COMMENCER

CEVICHE DE DAURADE Q 36°T
Mesclun du potager

TOMATES EN DEUX TEXTURES @ 0 9 38°7

Confites aux pignons et en purée, crevettes Panko

PLAT TUNISIEN OQO 29°T

VERSION « LA BADIRA »
Roquette, Slouk de felfel au carvi, Ommok Houria, espuma de thon
et son ceuf mraouba, sauce aux influences de Nabeul

TARTE FINE 9 0 0 @ 29°7

AUX LEGUMES MEDITERRANEENS
Légumes cuits fagon tian sur sa fine pate feuilletée, sauce vierge aux
condiments, compotée d'oignons facon pissaladiere et basilic frais

1apas APARTAGER@ Q@ OO Q  goorzrensomes

(2 PERSONNES)
Crevettes a l'ail, seiches crousti, friture de petits poissons,
ailerons bongo, boulettes de bnédek, bresaola tomate-olive

SALADE QUINOA AUX AGRUMES @ - VEGAN - 29°7

Carpaccio de betteraves roties, roquette

LA CESAR SELON « CESAR », CHIPS DE FIGUES

¢ Au blanc de pouletg®00 3107
¢ Aux crevettes Q @ 0 0 @ 38°7

CARPACCIO DE BEEUF 0 3907

Nectar de citron et sorbet parmesan



DU COTE
DE SAIGON

ko @O0

Raviolis vietnamiens aux crevettes cuits a la vapeur

NEMS
Mini rouleaux de printemps farcis et frits,
a enrouler dans la laitue et la menthe fraiche

¢ Aux légumes @- VEGAN -

¢ Au poulet Q
SALADE ASIATIQUE @

A la roquette et au beeuf, sauce cacahuétes
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SUITE .

SELON VENTS
ET MAREES

POULPE A LA GALICIENNE 5907
Au paprika et a I'huile d'olive,
pommes de terre en robe des champs

DAURADE ROYALE Q O 5507

EN DEUX VALSES
17 Duxelles champignons et pommmes, nuage de choux fleur,
i pomme de terre charlot et jus de poulet corsé

| pave b saumon @O0 O O 6207

| ENCROUTE DE SESAME
Caviar d'aubergine aux noix et piment de Cayenne,
spaghettis de courgette, sauce moutarde et miel

SAINT PIERRE EN MARINIERE QOQ 62°7

D'ASPERGES ET ORANGES
Chapelure de lotte fumée, nuage de petit pois,
et poire au vin blanc

FRICASSE DE FRUITS DE MER @ 0 @ 5907

Bronzé a la salamandre, salsa parmesan
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LA PLANCHETTE
DU CHEF BOUCHER

CONFIT DE CANARD MAISON 0

AUX AROMATES

Purée fagon Robuchon, jus de cuisson réduit
et son ail en chemise

L'AGNEAU EN DEUX FACONS 0
e COtelette a la plancha, petits pois,
carotte baby et navet adouci

« Epaule effilochée,
purée et champignons

L'INCONTOURNABLE 0
FILET DE BEEUF

Simplement snacké, émulsion de champignons,
pomme de terre Joél, ravioles frits et carottes glacées

COTE ITALIE
LINGUINE AUX LEGUMESO@@

Salsa mozzarella fumée

SPAGHETTI AUX FRUITS DE MER 9 @
Et coquillages

RISOTTO FORESTIER 0@
A LA CREME DE MASCARPONE

Poélée de champignons frais au beurre mousseux

et huile de truffe au parmesan

ASITAN WOK

AUX LEGUMES CROQUANTS @ @ VEGAN -

AU POULET®@
A LEMINCE DE BCEUF 9 @
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PISTACHIO 0099 2907

Creme de croquants de pistaches a la fleur de sel,
compote de fruits rouges a la cardamone

VERRINEDE CITRON 00 9 29°7

ET SA CREME LEGERE
Creme citron, croustillant aux fruits rouges,
cacahuete et pistaches croquants

TIRAMISU DES MEDICIS 00@ 2907
Et son mélange de Mascarpone, café et cacao

CREME BRULEE AU GERANIUM 00 9 2907

Bachkoutou aux graines de Nigel

SPHERE CHOCOLAT SURPRISE 0 @ 9 O 2907

De chez Valrhona®, mousse aux noisettes
et croustillants aux fruits rouges

MILLE FEUILLES 9 6 - VEGAN - 29°7

A la mousse de chocolat et aux fruits de saison

TARTE TATIN DE NORMANDIE Q O O 9 2907

Pommes chaudes, sauce caramel au beurre salé
et boule de glace a la vanille

ASSIETTE DE FRUITS DECOUPES 9009 2907
Crumble aux agrumes sauce fromage blanc

et pointe de coulis de citron acidulé, quenelle de sorbet aux
fruits et ses tuiles croustillantes




VEGETARIEN

LES ALLERGENES
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SESAMES MOUTARDE POISSONS CRUSTACES MOLLUSQUES SULFITE ARACHIDES

4

FRUITS LAIT ET PRODUITS GLUTEN SOJA OVOPRODUITS CELERI LUPIN
A COQUES LAITIERS
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La Badira
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THE LEADING HOTELS
or WORLD



