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Salade Burrata                       49DT

Burrata Salad
Mesclun de salades et roquette, figues séchées, 
amandes effilées et copeaux de parmesan
Mixed salad and arugula, dried figs, slivered almonds 
and parmesan shavings
Su N L VEGétariEn  

Salade Méditerranéenne              47DT

Mediterranean salad
Mesclun aux herbes fraiches, tomates cerise, 
calamars, seiches et crevettes marinées 
au gingembre frais, zeste de citron vert 
Mesclun with fresh herbs, cherry tomatoes, squid, 
cuttlefish and prawns marinated in fresh ginger, 
lime zest
Mo C

Salade César au poulet              39DT

Ceasar salad with chicken
O L G So P M

Plat tunisien               33DT

Tunisian dish 
Méchouia, houria, salade tunisienne, thon, 
variantes, œuf
Mechouia, houria, Tunisian salad, tuna, 
variants, egg 
P O So

Chirashi saumon avocat              52DT

Salmon & avocado chirashi 
Riz japonais, saumon frais, avocat, graines de nigelle, 
de lin et de sésame
P S So

Poké tunisien                                      40DT

Tunisian poke bowl
Riz, roquette, oignon, concombre, poivron, pomme, 
menthe fraiche, œuf, thon, sauce soja et mayo 
piquante à l’harissa
Rice, arugula, onion, cucumber, pepper, apple, fresh 
mint, egg, tuna, soy sauce and mayo with spicy harissa
O P So M

Poké végétarien                                  35DT

Vegetarian poke bowl 
Riz japonais, avocat, concombre, carottes râpées, 
laitue, sésame, sauce Teriyaki, mayo épicée 
S So Su M VEGan  

Club sandwich au poulet                    35DT

Chicken club sandwich
G O L So

Club sandwich au thon                       38DT

Tuna club sandwich
G P O L So
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Beef burger                           48DT

barbecue sauce   
L G So S M

Chicken burger                                   45DT

cheddar sauce
G L So S M

Demi-poulet braisé                                 52DT

Braised half chicken 
Aux herbes de Provence, colaslow, 
et pommes de terre wedges
With Provence herbs, colaslow and potato wedges
M So Su

Médaillon de filet de bœuf           65DT

Beef tenderloin medallion 
Sauce au poivre
Pepper sauce
So G L

Côte à l’os                        85DT

Prime beef rib 
Légumes grillés façon tian, jus réduit au romarin
Tian-style grilled vegetables, rosemary sauce
M So G L

Crevettes royales grillées            79DT

(4 pièces)

Grilled king prawns
(4 pieces)
C So

Poisson frais        selon marché/based on the market

Fresh fish   
P So

Frites
French fries 

So
Pomme de terre au four

Baked potato
L

Légumes grillés 
Grilled vegetables

So
Tastira maison
Tunisian tastira 

So O
Spaghetti aïl 

et fines herbes 
Garlic spaghettis

L G

Accompagnements 
Sides

Tapas à partager                    96DT/2personnes

Tapas to share
Crevettes à l’ail, seiche crousti, fritures de petits 
poissons, ailerons caramélisés aux grains de sésame, 
boulettes de bnédek, bruschetta tomate basilic
Garlic prawns, crispy cuttlefish, fish cracklings, buffalo 
wings, bnedek meat balls, tomato-basil bruschetta
P S So C Mo G M

Spaghettis                    62Dt

aux fruits de mer 
Seafood spaghettis
P C Mo G

Risotto safrané aux fruits         65Dt

de mer et gingembre frais
Saffron risotto with seafood 
and fresh ginger
P C Mo L

Penne à l’arrabiata                        41Dt

Arrabiata penne
G So L VEGan  
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Coupe de glaces                                         29DT

et sorbets au choix  
Ice cream & sorbets
L N

Cheesecake Lotus®                                               29DT

citron, coulis de noisettes    
Lotus® cheesecake, lemon, 
hazelnut coulis
L N G So

Architextures chocolat                         29DT

Satilia® 62% CACAO    
Satilia® 62% Cacao chocolate 
dessert
L N O G So

Charlotte aux fruits,                               29DT

mascarpone et fromage blanc
Charlotte with fruits,
mascarpone and cream cheese
L O G

Assiettes de fruits découpés                35DT

Seasonal fruit platter


